Tarifs TTC au 1° Avril 2024

Le carton de
6 bouteilles

Le Bag-in-box
10 litres

5 litres

Prix Quantité Prix Quantité Prix Quantité

L'Inqualifiable  |vindeFrance | 29,50 |, 1850 |, o
Chardonnay «surmdri» T | Recotetarsve | 2850 |, 1650 |, . 3000 |y |-
Colibri ‘i? Récolte tardive | 28,50 |, 160 (, |  (_
Sauvignon O vor 2600 |, 1400 |, 2450 Gy la
Muscadet Sévre et Maine sur Lie T nop 2700 |, 1
Muscadet Vieilles Vignes T aoe 2900 |, L
Muscadet en Bag In Box (/5 T noe 1400 |, 2450 | |
Chardonnay des Evéques ¢ VDF 3650 | 1o
Les 4 Arches T owr 21,00 |y ... 1530 |y ... 2850 |y..| =i,
Pinot Noir rouge > VDF 2800 |\ 1L
Pic Rouge (Verfo) ¥ o 1350 |y . 2400 |y -
Cote de Boeuf Syrah Marselan - Languedoc | ¥ 6P 760/Bt ), Lo
Pinot Noir rosé $ VDF 2600 |, 1
Pic Rosé (Merioy T wr 1350 |y . 200 1y e
Cépage oublié 54/55 F| owe |00 | 1450 | 2650 |} |-
Equilibre T wr 2850 |y . 1600 | o
Marguerite | vor 200 |, -
Pétillant Délices des Bouquets blanc @ 29%0 |,
Pétillant Délices des Bouquets rosé @ 2950 |,
Méthode Traditionnelle Frisson @ AOP om0
L'0izillon (Jus de Raisin Pétillant SANS ALCOOL) B 400m8t (, (1 _
Sélection découverte composs des 6 crus marqués d’une étoile 285 (, o |_
Bon de commande a transmettre par mail : contact@domainedelaiguillette.fr ota g ord / g
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Domaine de I'Aiguillette

Mouzillon
RECOLTANTS, PRODUCTEURS DE VINS, ET COMMERGANTS.
« Nous favorisons le circuit court et livrons
nous-mémes tout le grand Ouest pour étre
au plus proche de nos clients. »

Expédition ailleurs en France sous 3 a 6 jours
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Sevre et Maine sur Lie

* Facultatif



Descriptif de nos vins

) Vin trés ample, nez de péche blanche. Doux et équilibré, aux aromes de litchi, il surpren-
ps dra les amateurs de vin d’Alsace a Iapéritif !

e Robe jaune doré pour ce Chardonnay surmdri, fruité, rond mais peu moélleux. Idéal en
l apéritif, avec un poisson noble en sauce, ou pour accompagner un dessert aux fruits.
B Fraicheur et vivacité en bouche avec une pointe de gourmandise sucrée pour cet assemblage a base de
XL Melon de Bourgogne et Pinat gris. Convient pour des huitres, St Jacques, saumon fumé et viandes blanches.
‘}7) Demi sec, trés expressif, idéal sur poissons.

‘}j Vif et frais, le Muscadet dans son habit traditionnel ! Idéal pour les fruits de mer.

- Plus souple et rond que le Muscadet Sévre et Maine s/Lie. Minéralité et fraicheur avec
L une belle densité. Accompagne les poissons en sauce.

=

Muscadet en BIB, souple et aromatique.

Ce nouveau Chardonnay, sec, structuré et aux notes boisées finement suggérées, saura
accompagner vos poissons et fromages.

Robe rouge intense. Boisé et structuré, merlot idéal pour les viandes rouges, gibiers et
plats en sauce, c¢’est un vin puissant qui s’exprimera au carafage.

Fruité, Iéger, ce Pinot noir peut étre servi Ilégérement frais sur viandes blanches, charcu-
terie et tout produit de salaison.

Merlot souple et rond.

Syrah Marselan, AOC Languedoc : Cet assemblage gourmand est tout le reflet du climat
du sud, aux notes chaleureuses de fruits noirs épicés

Merlot rosé souple et frais

Merlot rosé souple demi sec.

Autrement connu sous le nom de 54/55 ou Plantet. Trés bien équilibré avec des notes épi-
cées de réglisse et d’agrumes, il accompagne les apéritifs et viandes blanches cuisinées.

Rosé issu de Cabernet et de Merlot, il est fruité et doux, sans étre trop sucré, idéal a
I"apéritif.

Rosé sec, a boire frais ou en Rosé Pamp !

Bulles vives pour ce pétillant blanc brut, trés agréable.

]

Plus fruité, sa jolie couleur rosée lui donne un air de féte !

Finesse et élégance pour ces bulles élaborées dans la tradition des vins effervescents.

& ||

Parce que I'apéritif est avant tout un moment de partage pour toutes et tous. .. notre jus
de raisin pétillant est a consommer sans modération !

Panachez 6 bouteilles pour découvrir d’autres créations du Domaine !

Le Domaine de Laiguillette se situe au ceeur du vignoble, aux portes
de Nantes en direction de Cholet, et a proximité immédiate de Clis-
son, dans I'appellation Muscadet Sévre et Maine.

L’Histoire d’une reconversion
Anne-Lise et Nicolas, Costarmoricains d’origine, ont repris la

cave en 2020 a la suite des freres Grégoire, qui souhaitaient
transmettre leur domaine, dans un réel souci de continuité.
La passation au chai avec Patrice a ainsi duré 18 mois. Quelques
nouveautés viennent étoffer la gamme de temps a autre, tout en
gardant la typicité des vins historiques de LAiguillette.
Convivialité & Simplicité,

Aujourd’hui, c’est une. éqliipe’de 8 personnes dynamiques, profes-
sionnelles et surtout pagsionnges !

Une ambiance presque familiale pour une cave qui existe depuis plus

de 30 ans et qui se veut av iviale et en toute simplicité.

- Document non contractuel - Mars 2024
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Domaine de I’Aiguillette
1002 route de |’Aiguillette
44330 MOUZILLON

Tél. 02 40 33 95 62

Mob. 06 89 05 00 09

Mob. 06 34 02 65 57
E.Mail : contact@domainedelaiguillette.fr
www.domainedelaiguillette.fr

Cave ouverte du lundi au vendredi :
8h -12h30/ 14h - 18h30
et le samedi matin : 9h - 12h30

Rejoignez nous sur Facebook pour suivre les actualités du Domaine !
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Mouzillon



